
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Stichting Eindeloos Erfgoed           Oprichter/trekker: Nel Schellekens 

Tenminste Houdbaar Tot (THT) Toekomstige Generaties   

Koesteren, conserveren, vieren, delen en laten bloeien 

 

Erfgoed is alles wat het bewaren waard is. Juist ook omdat de economische waarde niet altijd 

meteen zichtbaar is. De wereld draait door, ook zonder streektaal, sap van hoogstamfruit, 

monumenten, tradities of traditioneel eten. Maar wie weet wat ons erfgoed is, weet wat de 

waarde is en, in cultuur, tradities, echt eten, natuur, herkomst etc., de verbinding ziet, heeft een 

rijker leven en leeft het leven bewuster. 

En als dat alles samen komt … wordt het samenleven in en zelf bijdragen aan een (be)leefbare 

buurt. Dat is kracht! En dat maakt Erfgoed Eindeloos! 

 

De Stichting Eindeloos Erfgoed streeft naar een duurzame houdbaarheid van erfgoed door 

iedereen, op een leuke, inspirerende manier, laten ervaren dat erfgoed van waarde blijft door 

de waarde zelf ervan te zien en te beseffen dat de bijdrage die een ieder er zelf aan levert van 

groot belang is. Erfgoed in de breedste zin van het woord: cultureel, immaterieel, eetbaar, 

sociaal, landschappelijk, culinair.  

Hoe zorgvuldiger we omgaan met erfgoed, hoe langer het behouden blijft. 

  

Ons erfgoed vertelt het verhaal van onze voorgangers en weerspiegelt onze wereld. Het is een deel 

van ons DNA, het zijn onze wortels.  

Erfgoed helpt ons onze identiteit te begrijpen, biedt kennis, inspiratie en plezier. Laten we het 

samen koesteren, verbinden, vieren, beschermen en eindeloos behouden. Het samen beleven van 

erfgoed raakt en maakt blij, houdt kennis levend, verbindt ons met het verleden en elkaar, met onze 

omgeving, landschap, streek, en slaat een brug naar de toekomst.  

Erfgoed heeft geen THT, geen uiterste houdbaarheidsdatum. 

 

Eindeloos erfgoed: geweldig erfgoed zonder einde! 

  

 



 

 

Stichting Eindeloos Erfgoed: 

• gelooft in de kracht van erfgoed als bron van inspiratie voor de toekomst 

• zet zich in voor het behoud en promotie van erfgoed in de breedste zin van het  woord 

door diverse projecten van klein naar groot 

• is een levendig netwerk dat educatie en het zelf ervaren ziet als een belangrijk instrument 

om erfgoed te laten schitteren en door te geven aan toekomstige generaties  

• streeft naar een onbepaalde houdbaarheid van erfgoed, waarbij investeringen en 

gezamenlijke inspanningen de levensduur verlengen 

• stelt alles in het werk om iedereen deel te laten worden van onze beweging en het erfgoed 

samen te laten gaan van toen tot heden naar toekomst  

Doel:  Doorgeven en op een leuke manier laten ervaren dat erfgoed van waarde blijft door de 

waarde zelf ervan te zien en te beseffen dat de bijdrage die jij er zelf aan levert van groot belang 

is. Erfgoed is gloepensgaaf en we kunnen er samen veel plezier  aan beleven en het samen 

toekomstbestendig maken door allerlei (educatieve) activiteiten te organiseren voor zoveel 

mogelijk mensen, van alle leeftijden, en hen te betrekken bij het behoud van erfgoed in allerlei 

vormen. 

 

 

 
 

Erfgoedcategorieën: 

De stichting richt zich op verschillende vormen van erfgoed waaronder educatie, eetbaar / 

oogstbaar / culinair erfgoed, landschappelijk / natuurlijk erfgoed, sociaal erfgoed en immaterieel 

erfgoed. 

 

• Educatie Erfgoed:  

Educatie en activiteiten gericht op het behoud, de promotie en het begrip van erfgoed in 

de breedste zin. Door educatie willen we breed bewustzijn creëren van de waarde van 

erfgoed en het belang van behoud benadrukken 

• Eetbaar Erfgoed | Culinair Erfgoed:  

Denk aan culinaire tradities, recepten en kennis die van generatie op generatie worden 

doorgegeven. Het doel is lokale eetculturen te waarderen, traditionele kennis te behouden 

en duurzame praktijken te bevorderen.  

Als eetbaar erfgoed zien we ook tastbaar eetbaar erfgoed zoals alles wat op en rondom 

een erf groeit, bloeit en loeit en dat gewaardeerd en houdbaar kan worden gemaakt. We 

willen geen verspilling. Alles wat geproduceerd is / oogstbaar is wordt geconsumeerd, 

verspillingsvrij en toekomstbestending. 

Zie ook oogstbaar erfgoed hieronder. 

 



 

• Oogstbaar Erfgoed:  

Naast het bovengenoemde, daadwerkelijk tastbare oogstbare erfgoed, denken we hierbij 

ook tradities, kennis en praktijken gerelateerd aan landbouw en oogst. Dit erfgoed draagt 

bij aan de identiteit en geschiedenis van gemeenschappen en de economische kracht van 

regio's 

• Landschap |Natuurlijk Erfgoed:  

Denk aan natuurlijke en door mensen gemaakte landschappen met historische, culturele, 

en esthetische waarde. Educatie hierover vergroot het bewustzijn over natuurbehoud en 

duurzaam landgebruik. 

• Sociaal Erfgoed:  

Deze vorm van erfgoed gaat over de menselijke en relationele kant van erfgoed, zoals 

sociale geschiedenis, gebruiken en verhalen. Het doel is het behoud van identiteit, 

versterking van sociale banden en het bevorderen van gemeenschapsgevoel. 

• Immaterieel Erfgoed:  

In deze levende en dynamische vorm van erfgoed zitten veel mogelijkheden die verbonden 

zijn met onze doelstellingen om van jong-tot-oud mensen te verbinden en te laten ervaren 

hoe fascinerend mooi, vermakelijk, beleefbaar en lekker erfgoed kan zijn.  

 

 

 

 
 

 

 

 

Projecten in uitvoering &  in ontwikkeling  

 

• Erfgoeddag Appeltje voor de dorst  

• Appeltje voor de dorst Van bodem tot bord 

• KookKeten  

• Waarde van de (wal) noot 

• Waarde van de Gaarde 

• Waarde van Wol 

• Het Spaarvarken 

 

 

 

 

 

 



 

KookKeten:  

Dat is samen koken en plezier maken op locatie, een educatief ingezette activiteit. Met een 

speciaal voor de Stichting gemaakte schaftkeet-pipowagen(s) op locaties zoals scholen, 

verzorgingshuizen, evenementen enz. samen verspillingsvrij koken met de oogsten of het 

onderwerp van het moment.  

 

Erfgoeddag Appeltje voor de dorst: 

Een jaarlijks erfgoedfestival in september waar iedereen, van jong tot oud, samenkomt om allerlei 

erfgoed te vieren via beleven, info ophalen, eten, muziek, ambachten, heel veel doe-dingen, van 

alles wat maar met erfgoed te maken heeft. Verstrekken van informatie over wat er allemaal kan 

op en rondom het erf. Eetbaar erfgoed zoals fruit en andere gaarde-oogst en veel aandacht voor 

alle andere erfgoeditems. We werken daarbij samen met heel diverse organisaties zoals de 

Erfgoedklusbrigade, Villa Mondriaan, Slow Food Achterhoek, telers etc,  pomologen, diverse 

natuurorganisaties, enz. enz. 

 

Appeltje voor de dorst Van Bodem tot Bord: 

(Basis) scholen, verenigingen en andere geïnteresseerden kunnen deelnemen na aanmelding. 

Het project Appeltje voor de dorst omvat een twee-stappenplan: van bodem tot boom & van 

boom tot bord.  

Van bodem tot boom:  

Educatie over het fruit, over bomen, over erven en boomgaarden. Zo maakt men kennis met lokaal 

fruit, de rassen, het landschap, het inzamelen van dit fruit en het verwerken ervan, van schil tot pit 

(zie van boom tot bord) en ook het maken van sap.  

Daarna op pad naar boomgaarden in de buurt om appels te ‘jatten’. De ‘gejatte’ appels worden 

o.a. geperst tot eigen (school)sap.  

Uitbreiding mogelijk met ‘een Appeljatten-avonturenplan’: een lespakket met daarin ook reken- 

en taalmodules met veel aandacht voor het landschap, alles van boom tot bord. Ook beweging 

(gym of yoga in de boomgaard) is een belangrijk onderdeel van dit plan. Het doel is om zoveel als 

mogelijk scholen er mee aan de slag te laten gaan en zo de bewustwording een stimulans te 

geven.  

Van boom tot bord:  

Educatie over (het vermijden van) voedselverspilling en samen koken om lekkere gerechten te 

maken met appel in de hoofdrol. We benadrukken de waarde van het fruit van schil tot pit.  

Naast het sap maken we samen een schoollunch en een maaltijd om mee naar huis te nemen. De 

zogenaamde Overschotel. Een ovenschotel die de kinderen zelf maken van allerlei over-de-datum 

producten die opgemaakt moeten worden.   

 

Waarde van de (wal) noot: 

Hierbij besteden we vooral aandacht aan de veelzijdigheid van de noot en dan met name de 

walnoot. Het plan: 

-aanschaf van een middelmaat pers om olie te kunnen persen voor wie zich aanmeldt om zo meer 

waarde te geven aan al die walnotenbomen; 

-educatie over de boom; enten, verschillende bodems verschillende rassen,  



-educatie over walnoot #vankoptotkont: wat is er allemaal te gebruiken van de noot en de boom. 

 

Waarde van de Gaarde (1.moestuin 2. erf 3.bloemen 4.boomgaard)  

Wat voor gaarde het ook is; alles wat er groeit heeft waarde. Is het niet om vers te consumeren 

dan is er nog altijd de mogelijkheid tot bewaren. Door het conserveren #vankoptotkont bewaren 

we de smaken voor andere momenten.  

Gaardes hebben ook waarde in het landschap. In de beleefomgeving. In de cyclus  

Kennis delen over bv hoe komt een gaarde tot stand, wat is de waarde #vankoptotkont, hoe & wat 

 

Waarde van Wol  

Wol is nu waardeloos. Niet alleen de wol maar ook de leverancier ervan; het schaap.  

Dat kan anders. Bv: 

-Wol vilten tot (gebruiks)voorwerpen zoals slaapcocon  

-Wol als mulch in de gaarde 

-de waarde van het schaap op het bord 

 

Het Spaarvarken 

Het varken als reststroomverwerker heeft veel waarde in de kringloop.  

Het plan is om, naast het Keunenhuis adoptievarken, er ook een spaarvarken bij te doen dat voor 

degenen is bestemd die het vlees normaal niet kunnen betalen. 

 

Gezien we als stichting hulp krijgen van stichting Opstap lijkt het me een mooi plan om iets terug 

te doen. Bv door  ‘Het Opstap Spaarvarken’: dat wij van door sponsoring verkregen euro een deel 

in die spaarpot doen  

 

 
Stichting Eindeloos Erfgoed is een initiatief van Nel Schellekens 

Bestuur:  

Voorzitter:    Saskia Tegenbosch 

Secretaris:   Karin Elburg 

Penningmeester:  John Jannink 

Bestuurondersteuners: Maddy Hulshof, Janneke Jannink 

 

Inkomsten: 

- subsidies 

- giften van bedrijven en particulieren die onze (specifieke) doelen willen steunen 

- crowdfunding 

 

 



Statuten 

Naam en Zetel 

1.1 De stichting draagt de naam “Stichting Eindeloos Erfgoed”  

      

1.2 De stichting is gevestigd in Winterswijk.  

 

Artikel 2: Doel 

2.1 De stichting heeft ten doel: 

• Het bevorderen van kennis en bewustzijn van de mens, van jong tot oud, van zijn actieve 

rol als consument en als gebruiker van erfgoed in de ruimste zin van het woord zodat dat 

erfgoed toekomstwaardig is en beleefbaar blijft en de houdbaarheidsdatum, de THT, wordt 

verlengd. 

• Het bevorderen van behoud en herstel van erfgoed:  cultureel, immaterieel, eetbaar, 

sociaal, landschappelijk, culinair 

• Het leggen van verbindingen tussen verleden en heden en tussen diverse generaties en/of 

groepen langs de lijn van het gezamenlijke erfgoed door de THT te verlengen. 

• Het bevorderen van toekomstbestendige en verspillingsvrije voedselteelt en -verwerking 

met respect voor natuur, landschap en dieren- en mensen welzijn (wezenswelzijn) met de 

focus op 'eetbaar goed-van-het-erf'; 

• En voorts al hetgeen dat met één en ander rechtstreeks of zijdelings verband houdt of 

daartoe bevorderlijk kan zijn, ook dit in de ruimste zin des woords. 

 

2.2 De stichting tracht haar doel onder meer te bereiken door: 

• Het (laten) verzorgen van educatie, het geven van voorlichting en het uitgeven van 

publicaties; 

• Het organiseren en ondersteunen van activiteiten o.a. door het verkrijgen van (geldelijke) 

middelen; 

• Een actieve samenwerking met gelijkgerichte organisaties 

2.3 De stichting beoogt het sociaal/culturele nut. De stichting heeft geen winstoogmerk.  

 

 

 

 


